ENTREES

Gyoza au bouillon d’hibiscus
Velouté de Chataigne

Petits Nems Poulet

Burrata aux legumes grilles
Sushi au saumon bio

Tartare de daurade

Thon en carpaccio

Gambas et legumes en tempura

La salade César

Boeuf en carpaccio frais, legumes

croquants et balsamique

Assiette de Saumon fume

Foie gras et sa confiture de figue

Soft shell de crabe sur son guacamole

Le homard en salade

LA VILLA

14

16

16

16

18

18

20

20

16

18

26

26

24

36

POISSONS

Pave de Saumon bio et ses petits legumes

Thon grillé au sésame & quinoa bio

Saumon bio en sashimi, sushi et tartare

Saint jacques snackees et pommes de terre a la truffe
Crevettes roties sauce Cacahuete

Sole plancha ou meuniere

26

28

28

30

30

46

PATES ET RISOTTOS

Spaghettis tomate basilic
Spaghettis Carbonara
Risotto de Champignons

Risotto aux Gambas

Linguinis onctueux au Lobster

18

20

24

28

36

VIANDES
Tartare de boeuf pocle

Tartare de boeuf cru prepare par nos soins

Duo de Baby burger avec ou sans foie gras poéle
Poulet snacke & tombee d’épinards

Souris d’Agneau confite & pommes grenailles
La Milanaise

Carre d’Agneau tout prépare

Filet de Boeuf et pommes grenaﬂles

La noix d’entrecdte de Baviére béarnaise
Tournedos Rossini et pommes grenailles

Nos viandes proviennent d’Allemagne, France et Hollande

ACCOMPAGNEMENTS

Salade verte

Frites maison

Quinoa

Tombee d’épinards
Poélée de haricots verts
Purée maison

Pommes Grenailles
Purée truffée

Legumes du jour

Assortiment de fromages

Café Gourmand

DESSERTS

Assiette de fruits rouges & glace au yaourt
Juste des Fraises ou des Framboises
Paris-Brest de la Patisserie des Réves
Profiteroles au chocolat chaud

Tarte chocolat / Nutella

Baba au Rhum

Tarte au citron

Tiramisu au Café

Fontainebleau aux fruits rouges
Creme renversée

Mont Blanc

Fromage Blanc 0% et miel

Prix nets en euros, taxes et service compris

20

20

22/24

24

28

26

30

32

36

36

10

10

11

11

16

16

14

12

12

12

12

12

11

11

10




